
４．実践的職業教育・キャリア教育 

（４）学校生活アンケート 

 毎年９月から１０月に、「授業評価アンケート」を４月入学生に実施しています。 

 

 評価は、５段階で 

  ５ とても分かりやすい（そう思う） ４ まあまあ分かりやすい ３ 普通に分かる 

  ２ あまり分からないところがある  １ 全く分からない   から選んでもらっています。 

 

１ 評価項目は、以下の１０項目です。 

（１）教室での座学授業は              わかりやすい 

（２）実習を通して自分に実力が           ついた 

（３）入学前の予想と同じで希望したものが学べている 〇〇そう思う 

（４）カリキュラムは免許取得のため         〇〇有効である 

（５）教員は優秀で                 〇〇信頼できる 

（６）学校生活は                  〇〇充実している 

（７）勤労観が身に付いた              〇〇そう思う 

（８）教育用施設・設備が充実している        〇〇そう思う 

（９）進学動機は達成されている           〇〇そう思う 

（１０）山形調理師専門学校に入学して良かった    〇〇そう思う 

 

 その結果を、グラフで表すと 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 「（８）施設・設備が充実している」 を除いて、年々評価が向上しています。毎年、授業に工夫を重

ねています。学生が楽しく学べた授業の展開例を全職員（非常勤講師も含めて）で共有しながら、さら

に充実した授業となるよう研さんを積んできます。 
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19%

24%

25%

31%

1%

本校を選んだ理由は（複数回答可）

ア 全ての科目が学べる

イ 調理の奥深さを知った

ウ 調理の楽しさを知った

エ 調理の難しさを知った

オ その他

19%

24%

25%

31%

1%

調理実習を通して良かったことは

ア 全ての科目が学べる

イ 調理の奥深さを知った

ウ 調理の楽しさを知った

エ 調理の難しさを知った

オ その他

28%

28%

14%

30%

0%

調理実習から身に付いたことは何ですか

ア 班毎で進めるため協調

性が身に付いた

イ 班毎で進めるためコ

ニュニケーション力が身に

付いた

ウ 最後まで取り組む根気

強さが身に付いた

エ 自ら考えて行動できる

ようになった（主体性が身

に付いた）

オ その他


